
下松市・記者発表（配布）資料 

令和８年３月６日 

部署名 課 長 担 当 連 絡 先（直通） 

地域振興部 農林水産課 松本 厚二 谷広 史章 0833-45-1885 

１．件 名 笠戸ひらめを使用した新商品開発に伴う市長表敬について 

２．目 的 
笠戸ひらめを使用した新商品の販売を行うにあたり、市長を表敬訪

問するもの。 

３．日 時 令和８年３月１３日（金）１０：３０～１１：３０ 

４．場 所 下松市役所 ４階 庁議室 

５．内 容 

・商品紹介 

・試食 

・歓談 

６．参加者 

≪訪問者≫ 

・株式会社 Maazel Corporation 代表取締役 辻 博史 

・下松商業開発株式会社 会長 金織 平浩 

            統括マネージャー 藤野 宏昭 

・管理栄養士 オンライン料理講師 藤田 えみこ 

・下松市水産振興基金協会 事務局長 荒川 典子 

≪対応者≫ 

・市長 國井 益雄 

・副市長 玉井 哲郎 

・地域振興部長 真鍋 俊幸 

・地域振興部次長 高橋 健悟 

８．その他 商品紹介等については別紙のとおり。 

 





令和 8 年 3 月 6 日 

報道関係者各位 

株式会社 Maazel Corporation 

代表取締役 辻 博史 

 
 

下松市の新たなお土産に 
 

「笠戸ひらめ」使用・常温レトルト 
『瀬戸内ヒラメとオマール海老のビスク』発売 
― 瀬戸内の恵みを持ち帰る“ご褒美スープ” ― 

       
 

株式会社 Maazel Corporation（本社：山口県下関市一の宮本町 3-2-1〈青果市場内〉、代表取締

役：辻 博史）は、自社ブランド「Maazel Maazel」より、山口県下松市のブランド魚「笠戸ひら

め」を使用した常温レトルト商品『瀬戸内ヒラメとオマール海老のビスク』を発売いたします。

希望小売価格は 800 円（税別）。 

 

本商品は、下松市沖「笠戸島」にある下松市栽培漁業センターにて陸上養殖で育てられた笠戸

ひらめを活用し、下松市や地域企業・水産事業者との連携により開発。下松市を代表する新たな

お土産商品として展開します。 

 

■ 開発背景 

笠戸ひらめは、身の締まりと上品な甘みが特⾧のブランド魚です。しかし鮮魚は保存や流通の

制約があり、観光客が持ち帰る土産品としては課題がありました。そこで同社は、常温保存が可

能なレトルト加工により、地域食材を“持ち帰れるごちそう”として商品化。観光需要や帰省土産、

法人手土産にも対応できる仕様としました。（ギフト BOX 対応可） 

 

■ 商品の特⾧ 

1. 笠戸ひらめ×オマール海老の本格ビスク 

ヒラメの繊細な出汁とオマール海老の濃厚な旨味を融合。専門店品質の味わいを実現し 

ました。 

2. 国産野菜 34 種類と米こうじの独自ペースト 

全商品共通で使用するオリジナルペースト「MM ペースト」を本商品にも配合。野菜の自然な 

甘みと発酵由来のコクが加わり、深みのある味わいに仕上げています。 

3. 常温保存・日持ち対応 

冷蔵不要で持ち運びやすく、観光客や出張者にも適した仕様です。 

 



 

■ 下松市土産としての位置づけ 

地名入りブランド魚「笠戸ひらめ」を使用することで、地域性を明確に打ち出した商品設計と

しました。“瀬戸内の海の恵みを味わい、持ち帰る”という体験価値を提供し、下松市の新たな食

の土産として定着を目指します。また、パッケージも「星降るまち下松」から、星空をイメージ

したデザインにしました。 

 
■ 商品概要 

商品名：瀬戸内ヒラメとオマール海老のビスク 

価 格：800 円（税別） 

販売形態：常温レトルト（賞味期限 180 日） 

販売場所：星プラザ、下松市内観光施設、SA エリア、県内売店、EC 予定 

 

■ 会社概要 

会社名：株式会社 Maazel Corporation 

ブランド名：Maazel Maazel 

設 立：2013 年 9 月 

所在地：山口県下関市一の宮本町 3-2-1（青果市場内） 

代表者：代表取締役 辻 博史（つじ ひろふみ） 

 

 
「Maazel Maazel」は、“野菜を食べるスープ専門店”として、34 種類の国産野菜と米こうじを使

用した独自ペーストを全商品に配合。素材本来の旨味を活かしたスープ開発を中心に様々な食品

開発し、全国の百貨店や高級スーパー、カタログギフトを中心に販売を行っています。 

 



■ 本件に関するお問い合わせ 

株式会社 Maazel Corporation 

広報窓口：辻 博史 

TEL：083-263-3636 

Email：tsunys@gmail.com 

 


