
               

下松市立小学校給食センター  

梅雨
つ ゆ

の時期
じ き

は、じめじめして湿度
し つ ど

が高
たか

くなり、食 中 毒
しょくちゅうどく

が

発生
はっせい

しやすくなります。今月
こんげつ

は、給 食
きゅうしょく

センターでの衛生
えいせい

管理
か ん り

についてお知
し

らせします。みなさんも参考
さんこう

にして、衛生
えいせい

に気
き

を

付
つ

けてくださいね。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

らんち♡たいむ    

教室掲示用 

令和３年６月号 

給 食
きゅうしょく

センターでは、

つめブラシを使
つか

って 

つめの 間
あいだ

のよごれも

とります。 

給 食
きゅうしょく

センターでは、 

ペーパータオルで 

水気
み ず け

をふきとり、 

アルコールで消毒
しょうどく

します。

☆ 衛生管理
えいせいかんり

の基本
き ほ ん

は手
て

洗
あら

いです。調理員
ちょうりいん

さんは、１日
にち

に何度
な ん ど

も、

ていねいに手
て

洗
あら

いをします。 

 

☆ 給 食
きゅうしょく

センターでは安全
あんぜん

な給 食
きゅうしょく

が出
だ

せるように、すべて

のおかずの温度
お ん ど

を測
はか

り、８５℃以上
いじょう

に上
あ

がっているかを確認
かくにん

し 

ています。 

 


